
L
orsque deux personnalités se rencontrent et que leur entente 

s’impose comme une évidence, on dit volontiers que « les 

deux font la paire ». Mais lorsque ces deux individus comptent 
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Ensemble, nous avons créé une 
tablette et un cocktail qui raconte un 

terroir, une intensité, une émotion.
précise le Chef Yannick Alléno

‘‘ ‘‘

parmi les plus grandes références gastronomiques au monde, chacun 

reconnu pour une vision aussi singulière qu’exigeante, alors il arrive 

que les deux fassent… le parfait pairing. Et s’il en est un qui s’annonce 

particulièrement raffiné en ce début d’année, c’est bien celui qui 

réunit, le temps d’un coffret en édition limitée, le Chef Yannick Alléno, 

dont les 17 étoiles au Guide Michelin font de lui le Chef le plus étoilé 

au monde et le talentueux Chef mixologue, dont les créations 

sont plébiscitées aux 4 coins du monde, dans les hôtels 

et restaurants les plus prestigieux. À quatre mains, ils 

signent un coffret qui dépasse la simple dégustation 

pour offrir une véritable expérience sensorielle, une 

invitation à voyager vers de nouveaux territoires, et 

surtout, de nouveaux terroirs. 

On y retrouve en premier lieu une tablette gastronomique 

de chocolat, imaginée comme un véritable dessert, alliant confit 

de clémentine, citron noir d’Iran et praliné de noisettes du Piémont 

aux zestes d’agrumes, le tout sous une fine c oque d e c hocolat noir. Un 

véritable délice à déguster en accord avec le cocktail sans alcool, zesté 

& torréfié, p ensé c omme s on p arfait é cho. U ne véritable signature 

gastronomique liquide par le Chef Matthias Giroud. Écorces de cacao, 

raisin, citron noir, compotée de clémentine et confit d e pamplemousse, 

il apparait tel un voyage entre la vigne et le cacao, sublimé par un spray 

aromatique de chocolat noir que l’on vient pulvériser dans le verre afin de 

révéler tous les arômes de cette création. En somme, ce coffret s’impose 

comme un dialogue entre la Haute Chocolaterie du Chef Yannick Alléno 

et l’art de la Mixologie dans lequel excelle le Chef Matthias Giroud. Un 

présent qui ravira tous les épicuriens à la recherche de pépites gustatives 

pour les fêtes de fin d’année, et d’alternatives savoureuses à l’alcool pour 

le Dry January.

ÉDITION LIMITÉE
Coffret Terroir 

L’Alchimiste x Les Chocolats de Yannick Alléno 
Contient une tablette de chocolat 90g + un cocktail sans alcool 50cl 

& son hydrolat de chocolat noir - 52€

LES PRODUITS L’ALCHIMISTE SONT DISPONIBLES 
AUX GALERIES LAFAYETTE LE GOURMET, CHEZ LES 
CAVISTES, DANS LES BOUTIQUES YANNICK ALLENO 

ET SUR LE SITE WWW.ALCHIMISTEDRINK.COM

UN COFFRET EN EDITION LIMITEE 
SIGNE YANNICK ALLENO & MATTHIAS GIROUD, L’ALCHIMISTE

EDITION 
LIMITEE

COFFRET TERROIR 
L’ALCHIMISTE

X LES CHOCOLATS 
DE YANNICK ALLENO




